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Un domaine familial
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Une bouteille spéciale
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Une bouteille au modéle déposé

Les vignes a Chateauneufdu-Pape
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PRESSE ET MEDAILLES
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CUVEE TRADITION
AOC CHATEAUNEUF -DU -PAPE BLANC
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CUVEE TRADITION
AOC CHATEAUNEUF -DU -PAPE BLANC

50% Roussanne
20% Grenache blanc
20% Clairette

10% Bourboulenc

Vendanges manuelles, vinification traditionnelle,
fermentationalcooliquea bassetempératureen cuvesinox
et en barriques, élevage en cuve et barrique de chéne (225I)

De sa couleur jaune pale frangée de vert, des notes florales fines et
vivesau nez avec des accentslégérementépicés [ v ]et de fenouil.
Unerondeuraromatiqueet unefinale fraiche,vousapprécierezxevin a
5 o[ %o €Etpsf] 4ulongdu repassurdespoissonsa chairraffinée, non
GMATEAU ¥ GARD!NE.‘ iodéetype filet de StPierre,bar, lotte Y Ainsique lesviandesblanches,

CHATEAUNEUF-DU-PAPE volaillesa la creme, poéléede champignonsll sublimelesfromagesde
'~ “ chévreaffinés

A servirfrais, non glacé; environ10°C Potentielde garde: de2 a5 ans
Sivous le préférez sur le fruit, nous vous conseillonsde le déguster
entre 2 et 3ansd'age

CUVEE DES GENERATIONS
M ARIE-LEONCIE
AOC CHATEAUNEUF -DU -PAPE BLANC

90% Roussanne
10% Clairette

Sélectionparcellairede nos vieillesvignesde RoussannelLesparcelles
sont situéessur nos calcairesde I'Urgonien a I'Ouestdu domaine,qui
nous offre une belle minéralité Aprésune presseen grappeentiére et
un débourbagea froid, les Roussanndermentent en barriquesde bois
neuf (chéne)de 225 litres. Le vin est ensuite élevé en barriquesavec
batonnage(et soutiragerégulier)
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bouche est ample et voluptueuse, finale longue et expresSee

CWEAU""' déguste a merveille avec des poissons gras et crustaceés, une cuisine

exotique ainsi que les fromageeus.

Température de service : 146°C, afin de profiter de la complexité des

ardbmes. A boire maintenant, mais peut étre gardé 5 a 10 ans. Le vin

évoluera vers plus de gras et de rondeur avec des notes plus accentuée
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