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VigneronsetnégociantsGardoisdepuis1670, lafamilleBrunelestarrivéeàChâteauneuf-

du-Papeen1947pourʂÜɸɽʂʃɰɻɻɴʁauChâteaudela Gardine. Lesvignesdecettetrès

anciennepropriétéʂÜ˞ʃɴɽɳɴɽʃàl'époquesur8hectares.

ɖʄɹɾʄʁɳÜɷʄɸ,ce sont54 hectaresɳÜʄɽseultenantqui entourentla bâtisse. Ce

développementaétépossiblegrâceàɻÜɴʂɿʁɸʃcréatifetpionnierdeGastonBrunel. Il anon

seulementreconstituéungrandvignobleavec9des13cépagesduCru,maisaussicrééla

bouteilleexclusiveduChâteaudelaGardine.Cetravailleurinfatigablefutundespionnier

deɻÜɴʇɿɾʁʃɰʃɸɾɽdeChâteauneufsurlecontinentaméricain.

LerespectdestraditionsetlavolontéɳÜɴʇɿ˞ʁɸɼɴɽʃɴʁvontensembleauChâteaudela

Gardine. AʄɹɾʄʁɳÜɷʄɸ, cesont8membresɳÜʄɽɴmêmefamille,soittroisgénérationsqui

viventettravaillentensemble. Viticulture,vinification,ʚɽɾɻɾɶɸɴ,commercialisation,tous

lessecteursɳÜɰɲʃɸʅɸʃ˞ʂdelapropriétésontassurésparlafamilleBrunel.

Un domaine familial 

De g à d : Guillaume, Patrick, Philippe et Marie-Odile Brunel



Lapropriétéestconstituéede54hectaresdevignesɳÜʄɽseultenantetde27hectaresdeboiset

debosquetsquiserventderefugeàlafauneetàlaflorelocale. Quelsquesoientlessolset

ɻÜɴʇɿɾʂɸʃɸɾɽ,leMistralsouffleenpermanencetouteɻÜɰɽɽ˞ɴ. Lesvignessontainsinaturellement

etrégulièrementassainiesetnécessitentpeudetraitements.

Laconduitedesvignesetlesvinificationssefonttraditionnellementetenutilisantlemoins

ɳÜɸɽʃʁɰɽʃʂpossiblesdansunscrupuleuxrespectducahierdescharges: pasplusde4000piedsà

ɻÜɷɴɲʃɰʁɴetuntravailessentiellementàlamain. LesrendementsàɻÜɷɴɲʃɰʁɴsontnaturellement

basetceɳÜɰʄʃɰɽʃplusquenombredevieillesvignescomposenotrevignoble.

Celui-ciestɳÜɰɸɻɻɴʄʁʂconstituédestypesdesolscaractéristiquesdeɻÜɰɿɿɴɻɻɰʃɸɾɽ,lescailloux

roulésduDiluviumAlpinplusconnussousle nomde« galetsroulés», lessolscalcaires

composésdecaillouxBlancsdeɻÜUrgonien, lessolsbrunsetlessafres.

LesvinsduChâteaudela Gardinesontprésentésdansune

bouteilleexclusive,fruitdelaréflexionhistorique,patrimoniale

etdugéniemarketingdeGastonBrunel.

À ɻÜɾɲɲɰʂɸɾɽducreusementɳÜʄɽɴsecondecaved'élevage,

GastonBruneldécouvreunevieillebouteilleenverresouffléeà

labouche. IlʂÜɸɽʂɿɸʁɴdesaformepourcréerlemouleduflacon

moderne. CemodèleestdéposéetutilisépourɻÜɴɼɱɾʄʃɴɸɻɻɰɶɴde

nosChâteauneuf-du-Papedepuis1968.

Une bouteille spéciale 

Les vignes à Châteauneuf-du-Pape

Calcaires de lõUrgonien

Ce galet roulé de 502 kg, le plus gros jamais 

découvert  à Châteauneuf-du-Pape, a été trouvé 

au Château de la Gardine

Une bouteille au modèle déposé
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C U V É E T R A D I T I O N

AOC CHÂTEAUNEUF -DU -PAPE BLANC

Vendanges manuelles, vinification traditionnelle, 
fermentationalcooliqueà bassetempératureencuvesinox
et en barriques, élevage en cuve et barrique de chêne (225l)

C U V É E D E S G É N É R A T I O N S

M A R I E - L É O N C I E

AOC CHÂTEAUNEUF -DU -PAPE BLANC

50% Roussanne 
20% Grenache blanc 
20% Clairette 
10% Bourboulenc

De sa couleur jaune pâle frangéede vert, des notes florales fines et
vivesau nez avecdes accentslégèrementépicés���[���v�]�•et de fenouil.
Unerondeuraromatiqueet une finale fraîche,vousapprécierezcevin a
�o�[���‰� �Œ�]�š�]�(et tout au long du repassur despoissonsà chair raffinée,non
iodéetype filet de StPierre,bar, lotte �YAinsique lesviandesblanches,
volaillesà la crème,poêléede champignons. Il sublimelesfromagesde
chèvreaffinés.

A servirfrais, non glacé; environ10°C. Potentielde garde: de 2 à 5 ans.
Si vous le préférez sur le fruit, nous vous conseillonsde le déguster
entre2 et 3 ansd'âge.

Sélectionparcellairede nos vieillesvignesde Roussanne. Lesparcelles
sont situéessur nos calcairesde l'Urgonien, à l'Ouestdu domaine,qui
nousoffre une belle minéralité. Aprèsune presseen grappeentière et
un débourbageà froid, les Roussannefermentent en barriquesde bois
neuf (chêne)de 225 litres. Le vin est ensuite élevé en barriquesavec
bâtonnage(et soutiragerégulier).

90% Roussanne 
10% Clairette

La �Œ�}���������•�š���i���µ�v�������[�}�Œ. Le nez est opulent et complexe sur les fruits secs, 
�‰���]�v�����[� �‰�]�����•�U���u�]���o�U���(�o���µ�Œ�•�����o���v���Z���•�����•�š�����v�Œ�}��� ���������À���v�]�o�o�������š�����[���v�����v�•. La 
bouche est ample et voluptueuse, finale longue et expressive. Se 
déguste à merveille avec des poissons gras et crustacés, une cuisine 
exotique ainsi que les fromages bleus. 

Température de service : 14-16°C, afin de profiter de la complexité des 
arômes. A boire maintenant, mais peut être gardé 5 à 10 ans. Le vin 
évoluera vers plus de gras et de rondeur avec des notes plus accentuées 
�������‰���]�v�����[� �‰�]�����•�U���u�]���o�����š�����Z���u�‰�]�P�v�}�v�•�X


